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UNA NUOVA LINEA CHE CONIUGA IL GUSTO, 
LA GOLOSITÀ ED IL BENESSERE. 

Creme morbide per applicazioni di gelateria 
• SENZA DERIVATI DEL LATTE AGGIUNTI 
• SENZA INGREDIENTI DI ORIGINE ANIMALE (VEGAN)
• SENZA ZUCCHERI
• SENZA AROMI
che incontrano le esigenze di tutti: dagli intolleranti al latte 
ed ai suoi derivati, a chi segue uno stile alimentare specifico, 
fino a coloro che devono monitorare il quantitativo di 
zuccheri assunti. 

Semplici da utilizzare e pronte all’uso, garantiscono ottime 
performance sia utilizzate tali e quali in vaschetta che 
in cremini a strati, mantecate o ancora come variegatura 
golosa. 

Un assortimento essenziale, ma che incontra i gusti di tutti: 
• CREMINO VEG&GOOD WHITE: gusto neutro, utilizzabile 
tale e quale oppure aromatizzabile a piacere
• CREMINO VEG&GOOD GIANDUIA: gusto cacao 
e nocciole, rotondo ed equilibrato
• CREMINO VEG&GOOD PISTACCHIO: gusto pistacchio, 
aromatico e caratterizzante

Quando il gusto 
incontra il benessere
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DESCRIZIONE

Cremino Veg&Good White

Cremino Veg&Good 
Gianduia

Cremino Veg&Good 
Pistacchio

DOSAGGIO GLUTEN 
FREE

SENZA 
DERIVATI  

DEL LATTE 
AGGIUNTI

VEGANKG/PZ N. PZ/
CART

UN KIT UNICO PER PORTARE TUTTA LA DOLCE 
DELICATEZZA DI DUDÙ, IL SUPER DATTERO, NELLA TUA 
VETRINA. 

Ricco di vitamine, energizzante ed estremamente versatile, 
il dattero è un superfood molto rinomato per le sue 
innumerevoli proprietà benefiche. Nel Kit Dudù, la dolcezza 
del dattero incontra il sapore deciso del cioccolato fondente 
dando vita ad un connubio dall’equilibrio sensazionale. 
Il tutto viene completato da una pioggia di crumble 
al cacao, che dona un tocco piacevolmente crunchy 
all’innovativo gusto.

Il Kit è composto da: 
• PASTA DUDU’ IL DATTERO, colore ambrato, sapore dolce 
con note caramellate
• VARICREAM CIOCCOLATO FONDENTE, al gusto intenso 
ed avvolgente di cioccolato fondente
• CRUMBLE AL CACAO GLUTEN FREE, per un tocco 
croccante e super “cioccolatoso”

Tre prodotti, un kit esclusivo, il mix perfetto tra energia 
e golosità che conquista tutti, grandi e piccini.

Un mix di energia 
e golosità

CODICE

KITDUD x

DESCRIZIONE

KIT DUDÙ IL DATTERO 
Pasta Dudù il Dattero
Varicream Cioccolato 

fondente
Crumble al Cacao 

Gluten Free
Espositore

Segnagusto

3 Kg
3 Kg

1 Kg

1
1

1

1
1

80-100 g/kg
Q.B.

Q.B.

DOSAGGIO GLUTEN 
FREE

SENZA 
DERIVATI  

DEL LATTE 
AGGIUNTI

VEGANKG/PZ N. PZ/
CART

Nuovo anno, nuovi prodotti per cavalcare l’onda delle ultime tendenze in fatto di gelato 
e pasticceria fredda! Nuovi gusti esclusivi, nuovi prodotti che rispondono agli ultimi trend 
di consumo, nuovi concept per soddisfare le esigenze di praticità degli artigiani gelatieri 

e la solita qualità che ci contraddistingue, da oltre 70 anni.



LO STRUDEL DI MELE O APFELSTRUDEL È UN DOLCE 
SIMBOLO DELLA TRADIZIONE TIROLESE, MOLTO DIFFUSO 
ANCHE IN TRENTINO E NELL’ALTO ADIGE. 

Uno strato di sfoglia avvolge un goloso ripieno a base 
di mele, uvetta, pinoli ed un caratterizzante tocco 
di cannella, dando vita ad un dolce dagli equilibri di profumi 
e consistenze sensazionali. 

Quest’anno riproponiamo il tripudio di questo dolce 
tradizionale in vaschetta gelato con il Kit Apfelstrudel 
composto da: 
• PASTA CANNELLA, per una base delicata ma 
caratterizzante al gusto di cannella
• VARIEGATO APFELSTRUDEL, con uvetta e mele in pezzi, 
un equilibrio perfetto tra le note aromatiche della mela 
e la dolcezza dell’uvetta
• CRUMBLE AL CARAMELLO GLUTEN FREE, per un tocco 
finale che ricorda le note caramellate del ripieno post-cottura 
e dona al tutto una piacevole croccantezza 

Il risultato? Kit Apfelstrudel: un gusto gelato, un sapore che 
sa di tradizione, una vera e propria istituzione.

UN NUOVO PRODOTTO, ESCLUSIVO NUTMAN, 
CHE RIVOLUZIONA IL MODO DI PRODURRE SORBETTI 
DI FRUTTA.

Un prodotto completo e pronto all’uso che semplifica 
e riduce i tempi per la produzione di sorbetti preservando 
tutta l’autentica freschezza della frutta. Con la sola aggiunta 
di acqua e frutta, questo sciroppo consente di realizzare 
rapidamente sorbetti dalla tenuta in vetrina e dalla 
spatolabilità impeccabili. 
Il prodotto garantisce eccellenti performance utilizzato sia con 
qualunque tipologia di frutto fresco che con paste concentrate 
di frutta, frutta surgelata, puree di frutta. Il gusto neutro dello 
sciroppo, inoltre, esalta appieno il sapore della frutta nel 
gelato, per un risultato dalla freschezza sorprendente. 

Che ne dici? SorbetTiAmo!

LA FAMIGLIA DEGLI “ALADIN” SI ALLARGA CON 
UN NUOVO PRODOTTO PENSATO PER COLORO 
CHE SEGUONO UNO STILE ALIMENTARE SPECIFICO, 
PIÙ PRECISAMENTE QUELLO VEGANO.

VegAladin Mousse è un prodotto in polvere pronto all’uso 
che permette di realizzare, in totale semplicità, mousse da 
banco e da bicchiere perfette, con la sola aggiunta di acqua 
e panna vegetale. Senza ingredienti di origine animale, 
assicura una tenuta perfetta sostituendo efficacemente la 
tradizionale gelatina, massima semplicità di utilizzo, rapidità 
nella preparazione e performance eccellenti: il risultato 
finale è infatti una soffice mousse neutra pronta per essere 
aromatizzata a piacere. Gusto neutro, per dar massimo 
risalto all’aromatizzazione scelta. Senza grassi aggiunti. 

VegAladin Mousse: il genio della mousse, oggi anche veg!

L’autentico sapore 
della tradizione tirolese 

CODICE DESCRIZIONE

KITAPF x

KIT APFELSTRUDEL
Pasta Cannella

Variegato Apfelstrudel
Crumble al Caramello 

Gluten Free
Espositore

Segnagusto

5 kg
3 kg
1 kg

1
1
1

1
1

50 g/kg
Q.B.
Q.B.

DOSAGGIO GLUTEN 
FREE

SENZA 
DERIVATI  

DEL LATTE 
AGGIUNTI

VEGANKG/PZ N. PZ/
CART

Non il solito sorbetto alla frutta

CODICE

8BFSOR 6 Kg
A seconda della 

ricetta (vedi ricettario 
dedicato)

x x x2

DESCRIZIONE

SorbetTiAmo

DOSAGGIO GLUTEN 
FREE

SENZA 
DERIVATI  

DEL LATTE 
AGGIUNTI

VEGANKG/PZ N. PZ/
CART

Il genio della mousse 
in versione… veg!

CODICE

8BALAV 1,8 Kg
200 gr di VegAladin 

Mousse + 1 kg di 
panna vegetale + 

100 gr di acqua 

x x x7

DESCRIZIONE

VegAladin 
Mousse

DOSAGGIO GLUTEN 
FREE

SENZA 
DERIVATI  

DEL LATTE 
AGGIUNTI

VEGANKG/PZ N. PZ/
CART

x



Ci sono tanti gusti, uno solo è Nutman
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